¢F € 0

50 mbar

EX

w0 oo

AUFSTELLUNGS UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

HAUSHALTSKOCHER KAT. lser

1 Kochstelle,  Typ 5221...

2 Kochestellen, Typ 5226...

3 Kochestellen, Typ 5224.../ 5220...
. 3 Kochestellen, Typ 5228...

TYP: 522.../5242.... 4 BRENNER

HAUSHALTSKOCHER MIT EINSTELLRAUM FUR
FLUSSIGGASFLASCHE

TYP: 521.../5241... 4 BRENNER



—ALLGEMEINES ]

Alle in diesen Hinweise angefihrten Anleitungen massen durch Fachpersonal und geman der Vorschriften der gul-

" tigen Normen durchgefiihrt werden

Diese Haushaltskocher der Kategorie l3e/p sind nur fir den Betrieb mit einer Gasart d. h. Flissiggas
(ProparvButan) vorgesehen. Sie werden als ‘“freistehende Gerate” eingestuft. .
Hinweise: Nach dem Gebrauch des Gerates sowie bei einer lAngeren Nichtbenutzung desselben empfiehlt es sich

das Absperrventil zu schiieBen. Eine vorhandene Schlauchleitung des GasanschluBes ist regelmassig auf even-
tuelle Beschadigungen zu kontrollieren, falls erforderfich, ist vom Fachmann eine neue einzubauen. Reparaturen

sind unzulassig.

TABELLE TECHNISCHE DATEN:

- HAUSHALTSKOCHER KAT. I38/P (G30/G31 - 50 mbar)
TYPBEZEICHNUNG KOCHSTELLEN GESAMTWARMEBELASTUNG

H A B Klein | BGroB | — KW

kW 0,75| 1,50 2,0 2,70

5221... = = = 1 2,70

5226... - 1 1 — 3,50

5224... 1 — 1 1 5,45

5228... g 1 1 — 4,25

522../5242... 1 1 1 1 i 6,95

521.../ 5241... 1 1 1 1 6,95

Max. Fillgewicht Flussiggasflasche: 13 kg.
Das Typenschild befindet sich an der Riickseite des Gerétes.

i TABELLE “DUSENDURCHMESSER”

A DUSEN @
BRENNER WARMEBELASTUNG kW | /460" mm
B - Brenner (grof3) Vollbrand 2,70 71
(Starkbrenner) Kleinbrand 0,80 40
B - Brenner (klein) Vollbrand 2,0 63
(Starkbrenner) Kleinbrand 0.8 40
A - Brenner Vollbrand 1,56 57
(Normalbrenner) Kleinbrand 0,38 28
H - Brenner Vollbrand 0,75 38
(Hilfsbrenner) Kleinbrand 0,38 28

l INSTALLATIONSANLEITUNG ]

Gerat nur in ausreichend beliifteten Raumen aufstellen.

Kocher aus der Verpackung nehmen und auf eine waa%rechte hitzebestandige Unterlage stellen. Der support
muB bis zu mindestens 80°C hitzbestandig sein. Seitlich ist ein Mindestabstand von 20 mm vorzusehen. Das
Kochgerat mit einstellbarer Flussiggasflasche aus der Verpackung nehmen und waagerecht unter Einhaftung
eines seitlichen Mindestabstandes von 20 mm aufstellen die eventuelle dber dem Gerat angebrachte Regale
mossen mit mindestens 75 cm Abstand vom Gerat befestigt werden. Dieses Gerét ist an kein Ablufisystem far
die Verbrennungsgase angeschlossen. Daher ist das Gerat in gut belifteten Raumen aufzustellen und eine gute
Laftung zu versichern. Zu Warmequellen ist ein ausreichender Abstand sicherzustellen.



GASANSCHLUB Kocher

Der GasanschluB des Kochers muB von einem konzessionierten Installateur nach den technischen He%a;n
Flissiggas (TRF) durchgefihrt werden, wobei auBerdem die rtliche Vorschriften zu beriicksichtigen sind. Das
Gerat darf nur mit einem geregelten AnschluBdruck von 50 mbar betrieben werden. Liegt der AnschluBdruck
auBerhalb des Druckbereiches zwischen 42,5 mbar und 57,5 mbar, ist ein Betrieb unzuldssig.

Der AnschluBstitzen des Gerates besteht aus einem Stahlrohrstitzen @ (8x1) mm, 30 mm lang.

Der AnschluB kann fest durch metallische Verschraubungen an die verlegte Rohrleitung oder I3sbar mit
sogenannten Sicherheitsgasschlauchleitunger und SicherheitsgasanschluBarmaturer nach DIN 3383 Teil 1
erfolgen. Nach erfolgtem AnschluB Dichtheit aller Teile mit Hilfe von Lecksuchspray Gberprifen, welches im Falle
einer undichten Stelle Blasen erzeugt. '

Auf keinen Fall Flammen fir die Dichtheitsprifung benutzen.

Kochgerét mit Einstellraum Flassiggasflasche bis 14 k? Fillgewicht. Die Erstinstallation und die
Erstinbetriebnahme des Kochgerates mit seiner Flissiggasflasche darf nur von einem Sachkundigen des
Gaslieferanten nach den einschiagigen Vorschriften der technischen Regeln Flissiggas (TRF) vorgenommen
werden. Die hieriber ausgestellte Prifbescheinigung ist aufzubewahren.

Die zur Installation erforderlichen Teile, wie Gasflasche, Flaschendruckregler (50 mbar, 1,5 Kg/h) und
Schilauchleitung der Druckklasse 0,1 oder 6, sind kein Bestandteil des Kochgerate-Lieferumfanges.

ACHTUNG: Die notwendige Verbrennungsluftversorgung betragt fur jeden Kocher ca. 2,0 m3/h pro installiertes kW
Gesamtwarmebelastung.

AnschlieBen und Wechseln der Gasflasche

- Vor dem AnschluB der Flasche sind die Einstellglieder des Kochgerates und das Flaschenventil der bisher
benutzen Flasche zu schlieBen. . :
Druckregler (2) von dieser Flasche abschrauben durch Rechtsdrehung der Uberwurfmutter (1).

- Flasche aus dem Flaschenkasten herausnehmen.

- Von der anzuschlieBenden Flasche Schutzkappe abnehmen und die VerschluBmutter abschrauben (Li windel).
Das Sicherheitsventil (rote Scheibe) darf nicht beschédigt werden. Gasflasche in den Einstellraum stellen.

- Nach der Priifung, ob die Dichtung einwandirei im Flaschenventilgewinde (3) sitzt und keine Dichtung am Druckregler.
g!}ebrl‘.sigheglew) durch Linksdrehen der Uberwurfmutter (1 ) mit der Hand an den Stiitzen des Flaschenventilgewindes

anschrauben.

- Den Regler nicht mitdrehen. Darauf achten, daf die Schiauchlgitung nicht unter Spannung steht.

- Die DicHfheit des Anschlusses ist durch Lecksuchspray odérgin anderes schaumbildendes Mittel (z.B. Seifenwasser)
nach Offnen des Flaschenventils zu priifen. In keinem Fall mit einer Flamme ableuchten.

- D:; ausgewechselte Flasche ist mit der VerschluBmutter und der Schutzkappe zu versehen und an geeigneter Stelle
abzustellen.
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Schalauchleitung (4)
Druckreglar (2)

MaBnahmen bei Feststellung von Leckgas. .
Werden Undichtheiten an der Gasanlage durch Gasgeruch oder Gerausche wahrgenommen, so ist sofort das
Flaschenventil zu schlieBen. Alle Fenster und Taren, die ins Freie filhren, sind zu &ffnen.

Der Gaslieferant ist sofort Gber die Stérung zu benachrichtigen.

Aufbewahrung der Flaschen.

Flaschen sind nur aufrecht stehend aufzubewahren.

Die Aufstellung von Vorratsflaschen und leeren Behdltern in Treppenhausern, Fluren, Durch- und Ausgdngen,
Schlafraumen sowie in Kellerrdumen, die allseitig tiefer liegen als die anschlieBende Gebaudeoberflachs, st nicht
zuldssig. In einer Wohnung dirfen héchstens 2 Flaschen (einschlieBlich entleerter!) vorhanden sein, sie sind jedo-
ch in getrennten Raumen aufzustellen bzw. aufzubewahren.

Funktionskontrolle
- Brenner anziinden und Brennsicherheit der Flammen im vorhandenen Einstellbereich zwischen Grof3 - und

Kleinstellung dberprafen.
- i und der Brenner prifen, auch in Kleinstellung.
- Gerat auf Gasdichtheit priifen (siehe TRF) )
- Den Benutzer hinsichtlich Funktion und Gebrauch des Gerates vertraut machen.
- Bedienungsanleitung ibergeben.



WARTUNG: Vor jeder WartungsmaBnahme den Gashahn der Versorgungsleitung schiiessen, Den bieramer Schlauch
und den Druckregler der Gasflaschen regelmassi auf ihren Zustand prufen und austauschen sie am Fal igkeitsdatum. Die
Hahne massen nicht gewartet werden. Sollte jedoch ein nicht regulares Funktionieren festgestellt werden, muB der feh-
lerhafte Hahn vom Installateur ausgewechselt werden. Bei fest installierten Geraten GasanschluB 1dsen und Gerat
umdrehen. Brenner und Thermoelemente durch Losen der Schraubverbindungen demontieren und nach Entfernen der
Bedienungsgrilfe Balestilaungsrguuer der Armatur an der Bedienungsiront ldsen. Nun kénnen die zwei
Befestigungsschrauben der emmbugelverblqdung entfernt werden und die Armatur ausgewechsell werden.

Achtung. Beim Einsetzen der neuen tur iberprafen ob die Dichtung_unbeschadi t ist und ob sie sich in inrem ord-
nurgsgeméﬁen Sitz befindet. Wir empfehlen die Dichtung jeweils durch die dem Ersatzhahn beigeflgte zu ersetzen.

Nach érfolgtem Austausch der Gasarmalur ist eine Dich eitsprofung vorzunehmen

BEDIENUNGSANLEITUNG )

Wichtiger Hinweis: Vom Benutzer ist sicherzustellen, daf die Installation fachgerecht von einem zugelassenen
Installafeur durchguefuhn wird, weiters empfehlen wir eingn Wartungsvertrag, fur eine Kontrolie des Gerates mindestens
ginmal im Jahr, abzuschlieBen. Vorsatzliche oder lahriassga Beschadigung, Schaden die durch Nichtbeachtung der
Installations- bzw. Bedienungsanleitung oder durch alschen Ansc 1uB entstehen, fallen nicht unter die
Garantieverpflichtungen des Herstellers. Da der Kocher wahrend des Betriebes an den Kochstellen heiB wird, ist unbe-
dingt darauf zu achien, daB sich keine spielenden Kinder in der Nahe des Gerates aufhalten. Die so vorhandenen
Unfalimdglichkeiten kdnnen durch Ihre Aufmerksamkeit verhindert werden.

DER KOCHER DARF NICHT ZUM HEIZEN VERWENDET WERDEN!
Deckel erst schlieBen wenn Brenner ausgekhlt sind.

GEBRAUCH DES KOCHERS :
1. Kocher mit 1,2,3 Flammen: o a9 a8 SR
Der Knopf befinden sich vor dem Brenner, daB man O 0.0 O
. e!gia;m n rr.‘l:?chlen. ' .
ocher mit 4 Flammen: S RECHTS
Befolgen Sie die Anzeigen an der vorderen Platte L‘,'g:: HlLls‘rb\iléSRE SNEICTERE VORN

Benutzung des Kochers fiir jeden Behalter (Kochgeschirr) einen Brenner entsprechender GroBe benutzen. Die Flammen
sollen nicht iber den Topirand hinausragen. Soweit mit der Garungsart vereinbar, Deckel verwerden; das hilft Energie zu
sparen.

EMPFONLENER DURCHMESSER DER TOPFE | “”

Brenner: g Topfe :

Hilfsbrenner A 10-14cm

Normalbrenner SR 14- 18 cm ﬁ

Starkbrenner R 20-24cm T s
|_Extrastarkbrenner XRB 26-32cm

Der Topftrager zum Aufstellen der Topfe liegt lose, jedoch unverschiebbar in der Kochmulde und ist leicht abzuneh-
men. Alle Brennerdeckel befinden sich lose auf den Brennerkelchen und sind durch einfaches Anheben abzunehmen.
Brennerkelche und Thermofihler sind in der Kochmulde so angebracht, daB keine Gberkochenden Speisen eindringen

konnen. Durch die besondere Ausbildung der Brennerteile ist eine einwandireie Anordnung gewahrleistet.
Jeder Bedienungsknebel befindet sich jeweils vor dem entsprechenden Brenner.

Ziindung der Brenner 3

Ventil der Gasflasche oder Gasabsperrhahn dffnen. Um einen Brenner anzuzinden entsprechenden Bedienungsknebel
Vollbrandstellung Max. drehen (siehe Abbildun unten), Man halt diesen Knebel eingedriickt und zindet zu gleicher Zeit
mit einem Streichholz das Gas. Nachdem die Flamme brennt, Bedienungsknebel ca. 10 Sekunden eingedruckt halten,
dann loslassen; sollte die Flamme nach Loslassen erloschen, ist der Vorgan&zp wiederholen. Die Einstellung der Flamme
bis zum Kleinbrand erfolgt durch Weiterdrehen des Bedienungsknebels nach links bis zur Stellung Min.

Zum Ausschalten des Brenners, Bedienungsknebel auf Stellung *AUS” drehen.

Wichtige Hinweise
Nach Begnulzung des Kochers empfiehtt es sich das Ventil der Gasflasche oder den Absperrhahn der Gaszuleitung zu schlieen.
Uberhitzte Fette und Ole kénnen spritzen (z. B. gerdstete kartoffeln). Die Zubereitung der Speisen darf nur unter Aufsicht erfolgen.

Reinigung und Pﬂa%a

Die Reinigung des Kochers ist unter Verwendung von lauwarmem Wasser und neutralen Reinigungmittein sorgfattig durch-
zufiihren. Keine agressiven Stoffe oder obe Reinigungsmittel verwenden. ! )
Glaspapier oder St hmier%ebaner bei der Reinigung vermeiden; man kann in besonderen Fallen pulverférmigen Bimsstein
verwenden; bei starkerer Verschmutzung empfehlen wir die Benutzung von Kunststofischwammen (z. B. Scotchschwamm).
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